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1. ABC culinaire. Marine Nationale. Paris, 1962, in-8, cartonnage éditeur. 25€

2. ADRIA ( Albert). Natura. Barcelona, Restaurante elBulli, S.L. , 2008; 31 X 25 cm., 152 pp., illustr.
photograph. de Francesc Guillamet, reliure éditeur. ( exemplaire neuf). 75 €

Natura, el libro de el Bullibooks aparecido en octubre de 2008, es un proyecto en el que Albert Adria y su
equipo de cocina dulce ha trabajado durante mas de dos afios. Asi han logrado crear 49 postres, todos ellos
inspirados en la naturaleza. Los nombres de los platos son bien definitorios de las raices de su inspiracion:
Paisaje de otofio, Tierra volcanica, Lana, Panal, Pino, Deshielo... Sus 23 afios de profesion y su importante
papel en el mitico restaurante y taller de elBulli se reflejan en este libro, cuya trascendencia debe ir mas alla
de lo visible para tratar de comprender la filosofia del trabajo desarrollado en estos postres de plato que, a
muchos, les sorprenderan por su solidez creativa, alejada de la fatua espectacularidad que, quizas se espe-
raria de una obra de estas caracteristicas.

3. ADRIA - SOLER ( Ferran Adria, Juli Soler, Albert Adria ). El Bulli. ( version francaise) . 1998-2002.
Madrid, 2003; in-4, 496 pp., illustrations, dépliant et CD Rom, reliure éditeur, presenté dans un coffret,
accompagné d’un guide du livre dépliable de 22 pages ainsi que d’'un CD-Rom intéractif. 144 €

Cet ouvrage en trois volumes féte les 20 ans d’un travail d’équipe. En Aott 1983, Ferran Adria a commencé
a travailler avec Juli Soler, le Directeur du restaurant El Bulli a depuis 1981. Albert Adria les a rejoints en
1985.Les livres retracent étape par étape le travail de 20 ans de travail en cuisine. Le développement, les clés
et les résultats de la création de Ferran Adria au cours des années y sont expliqués. C’est le premier livre de
El Bulli traduit en plusieurs langues.

4. ADRIA - SOLER ( Ferran Adria, Juli Soler, Albert Adria ).
El Bulli, IT: 1994-1997 ( Version Francaise ). Barcelona. in-4, 416 pp., illustrations, reliure éditeur, sous coffret.
140 €

Second volume de la collection du « The Best Restaurant in the World ». Exemplaire neuf de ce livre
luxueux et de grande qualité.

5. ADRIA - SOLER ( Ferran Adria, Juli Soler, Albert Adria ).

El Bulli Volume 4: 2003-2004. ( Version frangaise ). Barcelona, 2006; 2 volumes in-4, 330 et 330 pp. abon-
damment illustrées, dépliant cartonné « Evolution de I’analyse évolutive », 1 CDRom, reliures éditeur,
jaquettes, coffret. 160 €

Exemplaire neuf du 4° volume de cette prestigieuse série, avec son CDRom.

6. ALI-BAB ( Henri Babinski ). Gastronomie pratique. Etudes culinaires suivies du Traitement de 'obésité
des gourmands. Paris, Ernest Flammarion, 1912. Seconde edition. In-4, 636 pp., reliure demi-maroquin blond
a coins, dos a gros nerfs, piece de maroquin marron mosaiqué orné d’un fleuron doré et encadrement aux
petits fers dorés, téte dorée. ( mors frottés ). 250 €

7. Almanach de Cocagne pour I’an 1920. Dédi¢ aux vrais Gourmands et aux Francs Buveurs. Paris, La
Siréne, 1919; in-16, 223 pp. et 3 ff., broché. ( 1égerement déboité, quelques rousseurs sur les premiers feuillets ).
120€

Illustrations en noir dans le texte. Ce premier des 3 almanachs publiés entre 1919 et 1921 par Bertrand Gué-
gan est particuliérement copieux tant pour le texte que pour les illustrations : Dunoyer de Ségonzac, Signac,
Matisse, Max Jacob, Cocteau, Apollinaire, Erik Satie, Darius Milhaud, Dufy, Max Jacob, Mac Orlan, etc.
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8. AMERO ( Justin ). Les Classiques de la Table. { Brillat-Savarin, Grimod de la Reyniére , Cussy, Ber-
choux, Colnet }. Paris, Firmin Didot, 1855; 2 volumes in-12, xv-554 et 529 pp., 7 portraits hors-texte, reliés
demi-chagrin brun, dos a nerfs. 250 €

9. APICIUS ( Coelius ). De re Culinaria libri Decem. B. Platinae Cremonensis

il S | De Tuenda Valetudine, Natura rerum et Popinae scientia Libri X. Pauli Aegi-
API ,IE AIE LI” SVM . netae De Facultatibus alimentorum Tractatus, Albano Torino Interprete. Lyon,
M1 ADVLATRICIS Sebastien Gryphe, 1541, in-8, 314pp., ( 7 ) ff., basane brune, dos a nerfs, tranches

Dm%;:_ffwm rouges. (reliure du XIX°) Epidermures, mors fatigués. 2000€
f,,v;_;;wg;;; Qj})}: Premiére édition lyonnaise, publiée pour la premiére fois, la méme année, a Bale
“"”ﬁff:m:w W en 1541 (Vicaire p. 31). Ce célebre traité de cuisine n’a été écrit par aucun des trois

s o romains célebres qui portaient ce nom; « Gabriel Peignot a émis I’avis que (...) Coe-

lius fut le nom de l'auteur et Apicius le titre » ( Oberlé/Fastes p.20 ). Quoiqu’il en

soit, 'ouvrage rend hommage a la gastronomie romaine et « c’est du livre d’Apicius

que sont sortis tous les livres de cuisine que nous connaissons » ( Oberlé ). Thorer

a joint a ’Apicius plusieurs autres textes anciens concernant la cuisine et la santé : «

i De facultatibus alimentorum» de Paul d’Egine, le « De tuenda valetudine » de Pla-

SE° i tine, mentionnés au titre, et le « De condituris variis », extrait de Jean de Damas,
qui n’est pas annoncé¢ au titre.

YIRTVTE Dves,
YNAL¥e 4 221W0D -

10. Apicius. A4 critical edition with introduction and translation by Grocock &
Grainger . Totness, Prospect Books, 2006; in-8, 414 pp., reliure éditeur, jaquette. 20 €

11. ARBELLOT ( Simon ). Tel plat... Tel vin. Paris, Amphora, 1963; in-12, 125 pp., broché. 15€

12. Art de bien traiter divisé en trois parties. Quvrage nouveau, curieux et fort galant, utile a toutes
personnes et conditions. Paris, 1674, ( Réédition Morcrette, 1978 ) ; in-12, 2 ff., 413 pp., 1 f., relié plein mou-
ton bleu-nuit a grain de maroquin, dos a nerfs orné, plats décorés des armes de Louis XIV, tranches dorées.
(Exemplaire neuf) 130 €

Premier ouvrage francais qui considere la «gastronomie» dans son ensemble, décrivant une cuisine raison-
née, avec 250 recettes remarquables. Parmi les livres anciens de cuisine, c’est celui qui est le plus agréable
a lire, un des plus intéressants et certainement le mieux écrit par « L.S.R. » qui pour certains seraient un
cuisinier nommé Robert, et pour Vicaire un officier de bouche nommé Roland. Tirage a 250 exemplaires
numeérotés.

13. ART CULINAIRE FRANCAIS (L’). Les recettes de cuisine-patisserie-conserves des Maitres
contemporains les plus réputés : Ali-Bab, Darenne, Duval, Escoffier, Gilbert, Guerot, Montagné, Pella-
prat, Urbain-Dubois, etc.. Cuisine Régionale - Cuisine Etrangére. 3750 recettes et conseils, 216 gravures
en noir, 500 sujets en couleurs. Paris, Flammarion, 1956; fort volume grand in-8, 1046 pp., cartonnage
rouge de 1’éditeur. 80 €

14. ARZEL & AUPIAIS. Le Monselet gourmand. Recettes. Marseille, Jeanne Laffitte, 1988; in-8, 287 pp.,
illustrations, broché. 20€

15. AURICOSTE DE LAZARQUE (E.). La cuisine messine. 3° édition. Nancy, Sidot fréres, 1898; in-8,
346 pp., relié demi-percaline moutarde de 1’époque, piéce de titre et petit fleuron doré sur le dos, premiere
couverture conservée. 300 €

Bitting 276-277 pour édition postérieure. Trés bon ouvrage de cuisine en grande partie du pays lorrain;
chasse, cuisine militaire, etc. Le trésor de la science ménagere lorraine étale a coté de plats des plus clas-
siques quelques préparations inattendues au chapitre «gibiers d’aventure» : ’ours et ses pattes, le loup et le
renard et, bien entendu, la cigogne.

16. AYLETT ( Mary ). Country Wines. London, Odhams Press, 1953; in-12, 192 pp., reliure éditeur,
jaquette. 20 €

Original cloth binding in dust jacket.

17. AYLETT ( Mary ). Country Wines. London, Odhams Press, 1953; in-12, 192 pp., reliure éditeur. 20 €
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18. AYRTON ( Elisabeh ). [English provincial cooking. London, Mitchell Beazley, 1980 petit in-4, 224 pp.,
reliure éditeur, jaquette. 15€

19. BABET-CHARTON ( Henriette ). Utilisation des fruits. Paris, La Maison Rustique, 1947; in-8, 272 pp.,
illustrations, broché, couverture illustrée (dos fendillé, premier plat de la couverture détachée). 55€

20. BAGLIONL. ( « Pin » of the Monseigneur Restaurant ). 150 Hors d’Oeuvre Recipes. London, Herbert
Jenkins Limited, 1939; petit in-12, 110 pp., reliure éditeur, jaquette. 15€
Second edition.

21. BARBIN-LECREVISSE ( Francoise ). Cognac et cuisine d’aujourd’hui. Recettes gourmandes et équi-
librées, faciles a réaliser. Saintes, Croit Vif, 2009; in-8 carré (21 x 21 cm), 160 pp., illustrations, cartonnage
éditeur (neuf).

20€
22. BERTALL. La Vigne. Voyage autour des vins de France. Etude physiologique, anecdotique, histo-
rique, humoristique et méme scientifique. Paris: E. Plon, 1878 ;
grand in-8; [iv], 659p.; frontispice, 94 planches hors-texte, plus de

A VIGNE
gy 400 illustrations dans le texte, relié¢ demi-basane rouge. 500 €

AUTOUR DES VINS DE FRANCE

23. BEAUVILLIERS ( A.). L’Art du Cuisinier. Paris, 1814-1816,
(Réimpression Morcrette, 1980); 2 volumes in-8, relié plein mou-
ton aubergine a grains longs et dos et plats ornés de motifs dorés,
tranches dorées. 280 €

Le plus fameux des recueils de recettes du siecle, avant Caréme.
Ancien cuisinier des Princes, Beauvilliers fut le premier grand res-
taurateur parisien. 1192 recettes situent trés bien ce qui faisait les
délices de ’Empire et ce que le classicisme va abolir pour plus d’un siécle. Réimpression tirée a 300 exem-
plaires numérotés.

24. BELLOC ( Hilaire ). Advice. London, Harvill Press, 1960; in-4, 37 pp., illustrations, reliure éditeur. 40 €
First edition. Preface by Evelyn Waugh. Hillaire Belloc’s advice on wine, food and other matters.

25. BEGUILLET ( Edme ). Manuel du Meunier et du

7 ' Charpentier de Moulins; ou Abrégé classique du Traité
MANUE L de la Mouture par Economie, orné de gravures en taille-
DUMEUNIER douce, et rédigé sur les mémoires du Sieur César Buquet.

DU CHARTENTIER A Paris, chez Panckoucke et Delalain, 1775; in-8, XXIV.

DE MOULINS;

ABRBCYCr 550 o 171pp. 2ff. + 5 planches gravées (dont 4 dépliantes ), broché.
DU TRAITE 700 €

DE LA MOUTURE PAR £CONOMIE,
Orné de ¥

Edition Originale. Important traité technique sur la concep-
tion des moulins et sur la mouture de la farine, composé par
I’avocat bourguignon Edme Beguillet ( mort en 1786 ) qui a
notamment laissé plusieurs ouvrages a caractere technique
et économique sur I’agriculture. Cet admirateur des physio-
. crates auxquels il rend hommage dans la préface, étudie ici
les différentes variétés de moulins a eau, avec des indica-
tions sur leur fonctionnement et la comparaison des divers mécanismes a roues. L’illustration comprend 5
planches gravées hors-texte, dont 4 dépliantes, représentant les dispositifs techniques mis en ceuvre dans le
fonctionnement des moulins. Taches et salissures, traces de mouillures claires par endroits.

26. BERNARD ( Alain ). Cuisine et cinéma. Préface Xavier Darcos, postface Roland Giraud. Périgueux,
La Lauze, 2002; in-8, 188 pp., planches de photographies hors-texte en noir et en couleurs, broché. Etat neuf.
13€

La cuisine et la restauration durant le tournage, avec en particulier « Perigord Gourmand » traiteur spécia-
lisé des tournages, la cantine du cinéma.
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27. BILHEUX & ESCOFFIER. Professional French Pastry Series. Volume 2 : Creams, confections,
and finished desserts. New York, Van Nostrand Reinhard, 1988; in-4, 240 pp., illustrations, reliure éditeur,
jaquette.

50 €

Chapters include Basic Creams ( 3 subchapters ), Basic confections, Applications (6 subchapters), and a
glossary appendix. Cloth binding in dust jacket.
28. BILHEUX & ESCOFFIER. The Professional French Pastry Series. Volume 3: Petits Fours, Choco-
late, Frozen Desserts, and Sugar Works. Paris & New York, CICEM/van Nostrand Reinhard, 1988; in-4, 240
pp. illustrées, reliure éditeur, jaquette. 50 €

There is a valuable glossary appendix. Cloth binding in dust jacket.

29. BILLIARD ( Raymond ). La vigne dans Pantiquité. Introduction par M. P. Viala. Lyon, Lardanchet,
1913; grand in-8, viii-560 pp., broché, couverture rigide rempliée, imprimée et illustrée en couleurs. 700 €

Edition originale au tirage limité a 1 010 exemplaires. L’'un des 100 sur papier couché fort ( tirage de téte
apres 10 Japon ). L'ouvrage comporte 137 illustrations dans le texte et 16 gravures hors texte. Livre peu
courant, couronné par ’Académie des Inscriptions et Belles-Lettres ( Prix Bordin 1914 ), et par la Société
Nationale d’Agriculture et la Société des Viticulteurs de France et d’Ampélographie. Pierre Viala, le célebre
ampélographe, considére dans sa préface que le mérite essentiel de cette ceuvre fondamentale, qui reste
encore aujourd’hui 'ouvrage de base sur la question, vient de ce que « M. R. Billiard a étudi¢ la vigne dans
I’antiquité en historien et en érudit, mais aussi en viticulteur ; ses analyses sont non seulement le résultat des
connaissances de I’historien et de I’archéologue, mais aussi du technicien viticole et de 1’économiste, pro-
priétaire et viticulteur dans I'important vignoble du Beaujolais. En cela, son travail se distingue des ceuvres
de pure spéculation historique et philosophique qui forment la caractéristique essentielle des travaux du
méme genre » ( Préface page VI).

30. BLACHETTE & ZOEGA. Manuel du fabricant et du raffineur de sucre de cannes, de betteraves,
d’érable, de raisin, de fécule, de chataigne,. et généralement de diverses substances végétales et animales
susceptibles d’en produire. Seconde édition, considérablement augmentée et enrichie par (J. S. E.) Julia
de Fontenelle. Paris, Roret, 1833; in-16, 442 pp., 6 planches dépliantes, broché. 90 €

31. BLANCARD ( Eugéne ). Souvenirs de villégiature. Mets de Provence. Cuisine provencale. 5e édition.
Grenoble, Arthaud, circa 1930; in-12, 135 pp., reliure moderne pleine toile brique, premiére couverture origi-
nale décorée montée sur le premier plat de la reliure. 180 €

Rare. (Vte Orsi 1/054).

33. BLANDIN ( Charles ). Cuisine et chasse de Bourgogne et d’ailleurs. Tome Second: Chasse. Dijon,
Damidot, s.d; ( vers 1922 ); in-8, fx-titre, titre, XXI-83 pp., broché. 100 €

Cet ouvrage, a sa sortie, pouvait étre vendu séparément. Nous possédons la le second tome concernant la
chasse. Deuxieme tirage de I’édition originale, abondamment illustré dans et hors-texte, en édition popu-
laire.

34. BOESER ( Knut) . The elixir of Nostradamus. Nostradamus’s original recipes for elixirs, ( ... ). Lon-
don, Bloomsbury, 1994; in-8, 162 pp., planches hors-texte en couleurs, reliure éditeur, jaquette. 12€

35. BONAL ( Francois ). Champagne Mumm. Un champagne dans I’histoire. Paris, Arthaud, 1987; in-4,
191 pp., abondante iconographie, reliure, jaquette. 15€

36. BORCH ( Jean-Michel de ). Lettres sur les Truffes du Piemont. Milan, 1780, ( Réimpression Zazzera,
2001 ); in-8, viii-52 et 17 pp., 3 planches dépliantes, broché. 31€

Réimpression de ce rarissime petit livre, tirée a 500 exemplaires numérotés, sur beau papier, avec ses 3
planches dépliantes au lavis. Le volume se termine par une trés interessante ¢tude autour de I’auteur et des
truffes, en italien.

37. | BORDEAUX ( Vins de ) |. Documentations sur les Vins de Bordeaux. Bordeaux, 1927; divers docu-
ments, sous chemise. 40 €
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38. BOULESTIN & ADAIR. Savouries and Hors-D’Oeuvres , One Hundred and Twenty Seven Ways of
Preparing. London, William Heinemann, 1933; in-12, 75 pp., broché, couverture rigide. ( couverture tachée,
petite trace de mouillure en téte ). 45 €

39. BOULESTIN ( Xavier ) & Suzanne LABOUREUR. Petits et grands plats ou le tresor des amateurs de
vraie cuisine. Paris, Au sans Pareil, 1927; in-8, 383 pp., cartonnage toile éditeur ornée d’une grande composi-
tion en couleurs. Ornements de LABOUREUR. 90 €

40. BOURDAIN ( Anthony ). A Cook’s Tour in search of perfect meal. London, Bloomsbury, 2001; in-8,
274 pp., reliure éditeur, jaquette. 10€

41. BRILLAT-SAVARIN. Physiologie du Gout, ou Méditations de gastronomie transcendante; ouvrage
théorique, historique et a l'ordre du jour, dédié aux gastronomes parisiens. Troisiéme édition. Paris, A.
Sautelet ( et ) Alexandre Mesnier, 1829; 2 volumes in-8, 2 ff., 410 pp. et 2 ff., 432 pp., demi-basane verte de
I’époque. (frottements sur les dos, rousseurs dans le texte). 700 €

PREMIERE EDITION ILLUSTREE de ce grand livre. Elle contient 2 lithographies hors-texte de Henry
Monnier. ( Vicaire 117 ).

42. BROBECK ( Florence ). The Good Salad Book. London, Dennis Dobson, 1953; in-8, 189 pp., reliure
éditeur, jaquette. 15€
Some foxing on endpaper pages but content pages clean .

43. BROWN ( Sarah ). Vegetarian Cookbooklondon. London, Dorling Kindersley, 1984; petit in-4, 240 pp.,
illustrations, reliure éditeur, jaquette (Original cloth binding in dust jacket). 15€

44. BUCHANAN-TAYLOR ( W.) . One more shake. London, Heath Cranton, 1945; in-8, 195 pp., illustra-
tions hors-texte, reliure éditeur, jaquette. (jaquette abimée). 8€

45. BUCK (John ). Take a little wine. Auckland, Whitecombe & Tombs, 1969; in-8 carré, 160 pp., illustra-
tions, reliure éditeur, jaquette. 15€

46. BUISSON, LARROUMET, DENIS & MEUNIER. Les industries alimentaires. Paris, 1900, in-8,
cartonnage percaline gris clair, couvertures conservées. 20 €

47. BUNYARD ( Edward ). The Anatomy of Dessert . London, Dulau & Company Ltd, 1929; in-8, viii-135
pp., reliure toile verte de 1’éditeur, téte dorée. (sans jaquette). 120 €

First edition limited to 1000 numered and signed copies (n° 732).

48. BUNYARD ( Edward & Lorna). The Epicure’s Companion. London, Dent, 1937; petit in-8, 539 pp.,
reliure éditeur, jaquette. 25€

First edition . With contributions from G B Stern, Andre L Simon, X Marcel Boulestin, G M Thomson,
Marguerite Bunyard, Sir Francis Colchester-Wemyss, Martin Armstrong.

49. BURKE ( Edmund ). Kippers to Caviar Cooking for All Occasions Wood Engravings By Zelma Bla-
kely. London, Evans Brothers, 1965; in-8, 263 pp., reliure éditeur, jaquette. 15 €

50. CABANES ( Docteur ). La Goutte et ' Humour. Anecdotes et curiosités sur la Goutte. Paris, Pipérazine
Midy, 1926; petit in-8, 96 pp., broché. 10 €

51. CADET-DE-VAUX ( Antoine-Alexis ). LArt de faire le Vin d’apreés la doctrine de Chaptal, instruction
destinée aux vignerons. Paris, D. Colas, s.d. (1801); in-8, xvi-80 pp., broch¢, couverture muette. 900 €

52. CARLES (P.). Le Bouquet naturel des Vins et Eaux-de-vie. Bordeaux et Paris, 1897; brochure in-8, 20
pp- (+ 4 pp. de publicités), broché. 25€

53. [ CARNINE ( La) |.[Le Boeuf dans I’Art, la Science et la Nature. Revue iconographique N°I. Ville-
franche, Jacquemaire, 1904 in-8 a I’italienne, 16 pp., broché. (derniers feuillets froissés). 10 €

Boisson energetique Carnine Lefranc
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54. CASSAGNAC (Paul de). Les Vins de France. Paris, Hachette, 1927; in-12 carré, 212 pp., broché (rous-
seurs sur la couverture).

55. CHANCRIN ( E.). Le Vin. Paris, Hachette, 1955; in-12, 398 pp., illustrations, broché. 8 €

56. CHANTRAINE ( Charles ). La cuisine chantraine. London, Muller, 1967; grand in-8, 174 pages,
planches en couleurs, reliure editeur, jaquette. 10€

57. CHARRETTON ( Bernard & Christine ). Les pdtes fraiches. Paris, Télécuisine, 1985; petit in-4, car-
tonnage éditeur. 10 €

58. COLOMBIE ( Auguste ). Nouvelle encyclopédie culinaire - La Pdtisserie bourgeoise - La Cuisine
bourgeoise. Premiére édition. Meulan, Réty 1906-1907, 3 volumes in-4 cartonnage demi-toile rouge, plats
imprimés (forte mouillure en coin du premier plat du Tome 3, s’estompant sur le feuillet de faux-titre). 450 €

Edition originale, portrait d’Auguste Colombié en frontispice du tome 1 qui s’intitule LA PATISSERIE
BOURGEOISE. Les deux autres volumes concernent LA CUISINE BOURGEOISE.

59. CONIL ( Jean ). Oriental Cookery. Edited by Daphné MacCarthy. London, Croom Helm, 1978; in-8,
205 pp., 4 ff.( index ), planches hors-texte en couleurs, reliure éditeur, jaquette. 15€

60. COUANON & CONVERT. Exposition universelle internationale de 1900. Classe 36 & 60. Viticulture,
Vins et Eaux-de-vie de vin. Rapports. (Paris, Exposition Universelle, 1900); grand in-8, 103 pp., broché. 40 €

61. COURTINE (Robert). Grand Livre de la France a Table. Cuisine des provinces de France. Photogra-
phies de Nicole Bordas. Paris, Pierre Bordas, 1979; in-4, 604 pp., 8 ff., planches hors-texte, reliure éditeur.
68 €

62. CRACKNELL & KAUFMANN. The illustrated Escoffier. Receipes from the French Classic Tradi-
tion. London, Heinemann, 1987; in-4, 192 pp., illustrations photographiques en couleurs hors-texte, reliure
éditeur, jaquette. Original cloth binding in dust jacket. 25€

63. CRACKNELL & KAUFMANN. The Complete Guide to the Art of Modern Cookery. The first trans-
lation into English in its entirety of Le Guide Culinaire. London, Heinemann, 1990; petit in-4, xxvi-646 pp.,
reliure éditeur. Original cloth binding. 30€

64. CRAEYBERCKX ( J.). Un grand commerce d’importation: les vins de France aux anciens Pays-Bas
( XIIle-XVle siécle ). Paris, SEVPEN, 1958; in-8, xxxii-315 pp., une planche et une carte dépliante, broché.
(dos cassé). 40 €

65. CROZE ( Austin de ). Les plats régionaux de France. Paris, 1928, ( Réimpression Morcrette, 1977 );
in-8, 433 pp., relié plein chagrin fauve, premier plat orné d’une grande composition a froid, téte dorée. 80 €

1400 recettes traditionnelles de toutes les provinces frangaises.
66. Ma cuisine. 365 jours, 730 recettes. Paris, PML editions, 1992, in-4, cartonnage éditeur. 10 €

67. CURNONSKY & A.DE CROZE. Le Trésor gastronomique. Répertoire des spécialités gourmandes
des 32 provinces francaises. Paris, Delagrave, 1933; petit in-8, 383 pp., 32 cartes, cartonnage moderne mar-
bré, premiére couverture conservée. 75€

68. CURNONSKY & ROUFF. Paris, the environs of Paris and Normandy (Yellow guide for epicures I).
London, Butterworth, 1926; petit in-8, 320 pages, 38 plans ( y compris les gardes ), reliure originale pleine
toile jaune imprimée. 50€

69. DAVIS ( Pat ). Oysters & Champagne. Choice Morsels from Wheeler’s Review. Foreword by Auberon
Waugh. London, Robert Hale, 1986; in-8, 254 pP., reliure éditeur, jaquette. Original cloth binding in dust
jacket. 12€
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70. DECORMEILLE ( Docteur G.M. ). Maigrir sans larmes. Les 3 embonpoints, la cellulite. Paris, Col-
lection Esthétique Médicale, 1949; in-12, 215 pp., broché. 23 €

71. DEIGHTON ( Len ). Ou est le garlic. French cook book. London, Penguin, 1965 in-12 a I’italienne,
broché. 8 €

72. DELONDRE. Quinologie des Quinquinas et des questions qui, dans l’état présente de la science et du
commerce, s’y rattachent avec le plus d’actualité. Paris, London, Madrid, New York, Bailli¢re, 1854, in-4°,
(4)-48 pp., 23 planches lithographiées, reliure demi-percaline violette. ( modeste reliure, quelques rous-
seurs). 1800 €

Premicre et seule édition trés rare de cet important ouvrage sur les écorces péruviennes, quinquinas ou
cinchona, base de la quinine. Envoi d’auteur au vice-Consul de la Nouvelle Grenade. . Arnold Arboretum,
p. 195; BMC NH, p. 439; Junk, Bibl. Bot. 1157; Nissen, BBI 466, Pritzel 2145; . [Jmuiden, 0, Netherlands,
cat. Nov. 2008.

73. DEMENGHEM (Emil e) - (Omar Ibn AL FARIDH ). Léloge du vin ( Al Khamriya ). Poéme mys-
tique de Omar Ibn Al Faridh et son commentaire par Abdalghani an Nabolosi, traduits de l'arabe avec la
collaboration de Abdelmalek Faraj, et précédés d’une étude sur le soufisme et la poésie mystique musul-
mane. Paris, Véga, 1931; in-12, 266 pp., broché. ( Quelques passages soulignés au crayon ). 75 €

74. DICTIONNAIRE DE LACADEMIE DES GASTRONOMES. Paris, Editions Prisma, 1962; 2 volumes
petit in-4, 463 et 461 pp., reliure éditeur papier gaufre. 200 €

Deux frontispices gravés de DUNOYER DE SEGONZAC. Nombreuses illustrations dans le texte d’apres
des documents reproduits. Ce dictionnaire considére la gastronomie a la fois comme un art et comme une
science.

75. DROUILLET ( Freéres ). Gastronomie Nivernaise. Moulins, Crépin-Leblond, 1939; in-8, 137 pp., 3 ff.,
broché, couverture illustrée. 220 €

Petite région en superficie, grande en cuisine; les bons plats et « fricanderies » de Nevers, La Charité, Cosne,
Chateau-Chinon, etc.. Les vins de Pouilly, les blancs fumés, sont a I’honneur dans ce recueil de gastronomie
régionale. L’histoire, la littérature et les chansons gourmandes nivernaises complétent agréablement cet
ouvrage. Rare et recherché. ( Oberlé/fastes 303 ).

76. DUBOIS ( Urbain ) et E. BERNARD. La cuisine classique. Etudes pratiques,
raisonnées et démonstratives de I’Ecole francaise. Huitiéme édition. Paris, Dentu, 1879;
2 volumes in-4, LXIV-433 pp., 1 £, 537 pp., 1 f., et 77 planches, demi-chagrin vert de
I’époque, dos a nerfs orné aux petits fers et filets dorés dans les entre-nerfs, plats de perca-
line verte. 1700 €

Estampille ex-libris de « Jes. DUPONT, 1 rue Coquilli¢re, Paris. » sur les faux-titres. Bon
exemplaire en trés bon état dans sa reliure d’époque d’un des plus grands traités de cuisine
moderne.

77. DUMAS ( Alexandre ). Grand Dictionnaire de Cuisine, Paris, Lemerre, 1873, grand
in-8, vi-1155-24 pp., demi-vélin parcheminé a coins, tranches rouges, couvertures conser-
vées. 450 €

Edition originale du dernier ouvrage d’Alexandre Dumas. Manque les 2 portraits.

78. DUMAY (Raymond ). Le Roquefort. Photos de Francis Jalain. Editions Montalba,
1982, petit in-4, cartonnage éditeur, jaquette. 30€

79. DUMONT-LESPINE ( G.). Entremets et boissons glacés par 'appareil Réfrigéra-
teur. Illustrations de M.A.B. Campbell.. Paris, s.d. (circa 1930); in-8, 181 pp., cartonnage éditeur. ( coiffes
émousseées ). 20 €

80. ESCOFFIER ( Auguste ). Le Guide culinaire. Aide_mémoire de cuisine pratique. Troisiéme édition.
Paris, 1912, in-8, xvi-950 pp., relié¢ demi-basane époque. (Exemplaire de travail). 200 €
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81. ESCOFFIER ( Auguste ) . Ma Cuisine. Translated from the French by Vyvyan Holland. L.ondon, Paul
Hamlyn, 1979; fort volume in-8, 884 pp., reliure éditeur, jaquette. 25€

82. ETIENNE ( Maxime ) et A. ALLONSIUS. Codétalloz. Encyclopédie méthodique a l’'usage des trans-
formateurs de sucre en cing volumes. Paris, Revue des Confiseurs, 1933 a 1949; 6 volumes in-8, cartonnage
ou toile éditeur. 520 €

Cette somme de renseignements et recettes comprend six volumes. Tome 1: Matiéres premicéres, fort volume
de 2 ff. de publicité, 640 pp., 2° partie, 68 pp.. Matiére premicres a ’usage des fabricants pharmaceutiques.
3° partie xx pp. d’index, 1 f. de publicité. [ Premiére édition 1933 ]. Tome 2: Législation, Réglementation,
Jurisprudence, fort volume de 2 ff. de publicité, 640- 107 - 105 et 19 pp. [ Premicre édition 1934 ]. Tome 3:
La Confiserie industrielle, fort volume de 2 ff. de publicité, 583 pp., 2 ff. de publicité, figures dans le texte
[ Premiére édition 1937 ]. Tome 4: Chocolaterie industrielle, 2 ff. de publicité, 640 pp., 1 f. de publicité
[ Quatriéme édition 1955 ]. Tome 5: Les farines. La fabrication industrielle de la Biscuiterie Patisserie. Pains
d’épices. Gaufres et Gaufrettes. Patisserie fraiche de conserve. Biscotte. Pains et Farine de Régime. 2 ff.
de publicité, 322 pp., 1 f. et 2 ff. de publicité. [ Premiére édition 1943 ]. Tome 6: La confiture industrielle.
iv pp. de publicité, 408 pp. figures dans le texte. [ Premicre édition 1949 ]. Bons exemplaires. Rare réunion
compléte des six volumes de cette bible de la profession.

83. FEDDEN (Romilly ). Food and other frailties. London, Seeley Service & co, 1948; in-8, 145 pp., illus-
trations hors-texte, reliure éditeur, jaquette. 20 €

84. FOEX . Cours complet de viticulture. Montpellier et Paris, 1891, in-8, xiv-988 pp., cartes en couleurs
hors-texte, reli¢é demi-basane de I’époque. ( accroc a la reliure ). 200 €

Troisieme édition. « Le présent livre, qui résume sous une forme méthodique les matieres de 'enseignement
dont I'auteur est chargé a I’Ecole Nationale d’Agriculture de Montpellier, est le fruit de vingt ans de pratique
et d’é¢tude de la viticulture, poursuivies dans les vignobles et dans le laboratoire. » Illustré par 6 cartes en
couleur hors-texte et 575 gravures dans le texte.

85. FONTAINGOUR ( A. de). Ma Cave. Choix, achat, dégustation, analyse, conservation, améliora-
tionservice des vins, cidre, biére, eaux-de-vie et liqueurs. Paris, Plon, ( 1894 ); in-16, xii-213 pp., broché.
280 €

Ce petit livre existe aussi sous le pseudonyme C. du Cellier. 11 faisait pendant a « Ma Cuisine » par C.
Asserolette, publié par le méme éditeur. C’est un manuel complet et trés instructif pour acheter, choisir,
conserver et servir les vins... ( Oberlé-Vente Lochner N°275 ). Inconnu a Bitting, Frisch, Simon/vinaria.
Vte Orsi 1, N°203.

86. FRANCE ( Christine). The ultimate Low Cholesterol, Low Fat cookery. Over 220 delicious healthy
recipes for all the family i n step-by-step colour. London, Lorenz, 1996; in-4, 256 pp., illustrations, reliure
éditeur, jaquette. 15€

87. FREELING ( Nicolas ). Kitchen book. Illustrated by John Lawrence. London, Hamish Hamilton, 1970;
in-8, 192 pp., reliure éditeur, jaquette. 10 €

88. FRICHOT ( Emile ). Etudes et recherches sur le grain de blé, suivies d’un Procédé de stérilisation et
de blanchiment des céréales et de leurs farines. Paris, Bailliere, 1930; in-8, xii-238 pp., illustrations, broché.

(cachet Chambre d’Agriculture sur le titre). 30€
89. FRITSCH ( J.). Fabrication de la fécule et de 'amidon d’aprés les procédés les plus recents. Avec 80
gravures dans le texte. Paris, Editions Amedee Legrand, 1925; in-8, 422 pp., broché. 30 €

Troisiéme edition entierement refondue et augmentee. Avec 80 gravures dans le texte.

90. (GABORIEAU ). Cuisiniére Lyonnaise. Préface de Stéphane Gaborieau, Hommage de Paul Bocuse.

Lyon, Editions Stéphane Baches, 2001; grand in-8, 152 pp., reliure souple de I’éditeur. 30€
Fac-similé d’un manuscrit de la fin du XIX° siécle, suivi d’'un hommage et d’une recette de la part de 15
grands chefs.

91. | GARDETON ( Cesar )] . De I’abstinence des aliments , ou du jeiine, du caréme et du maigre sous le
rapport de la santé. Paris, Guilleminet, 1821; in-8, xvi-274 pp., broch¢, couverture muette. 200 €
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92. GAST & ADRIAN. Mils et sorgho en Ahaggar. Etude ethnologique et nutritionnelle. Paris, AMG,
1965; in-4, 78 pp., 40 illustrations dont 35 photographiques, broché. 40 €

93. GAST, MAUBOIS, ADDA. Le lait et les produits laitiers en Ahaggar. Paris, AMG, 1969; in-4, 70 pp., 6
figures et 16 planches photographiques, broché. 35€

94. GAY-LUSSAC. Instruction pour l'usage de l'alcoométre centésimal et des tables qui 'accompagnent.
Bruxelles, Fattorini, 1833; in-16 carré, [ 132 ] pp., broché. (débroché, manque page de titre). 30€

95. GERARD ( Charles ). L’Ancienne Alsace a table. Deuxiéme édition. Paris, Berger-Levrault, 1877,
grand in-8, vi-362 pp., 1 f., demi-chagrin vert, dos a nerfs, couvertures remontées. ( quelques rousseurs
éparses sur les premiers feuillets ). 500 €

Seconde édition, la plus compléte de ce fameux traité sur les meeurs gastronomiques alsaciens.

96. GIRARD ( Joseph ). La vigne et le vin en Franche-Comté : Les vignobles comtois devant le probléme
des appellations d’origine. Besangon, Impr. Jacques et Demontrond, 1939, in-8 carré, 233 pp., une carte
dépliante, relié¢ bradel demi-basane marbrée, dos muet, couvertures conservées. 35€

97. GOLDSTEIN ( Dara). A4 taste of Russia. A Jill Norman Book. London, Robert Hale, 1985; in-8, 235
pp., reliure éditeur, jaquette. 20 €

98. GOODFELLOW ( Amanda ). A Household Legacy with recipes drom Brewhouse Traditional & Wole-
food company. Drawnings by Polly Mitchell. London, Saffron Walden, 1989; petit in-4, 408 pp., illustrations,
broché, couverture illustrée. 20 €

99. GOUFFE (Jules ). Le Livre de cuisine, comprenant la Cuisine de ménage et la Grande Cuisine. Paris,
Hachette, 1867; grand in-8, 2 ff., XI1-826 pp., cartonnage éditeur. 700 €

Edition originale de ce grand ouvrage, « un des plus complets et des plus sérieusement traités qui existent»
dit Vicaire. Elle est illustrée de 25 PLANCHES EN CHROMOLITHOGRAPHIES et 161 gravures sur bois.
Les exemplaires qui contiennent toutes les planches en couleurs sont rares; la plupart du temps 4 sont en
couleurs et 21 en noir.

100. GOUFFE (Jules ). Le Livre de cuisine, comprenant la Cuisine de ménage et la Grande Cuisine. Qua-
trieme édition. Paris, Hachette, 1877; grand in-8, 2 ff., X1-844 pp., cartonnage époque, dos refait en chagrin
vert-olive, tranches dorées. 300 €.

Ilustré de 4 planches en chromolithographie, 21 planches en noir et 182 vignettes sur bois .

101. GOUFFE (Jules). Le Livre de cuisine, comprenant la Cuisine de ménage et la Grande Cuisine.
Paris, Hachette, 1893, grand in-8, broché ( couverture défraichie, débroché ). 100 €

Exemplaire méritant une reliure. Complet des 25 planches dont 4 en chromolithographie.

102. GRAND-CARTERET (John ). Raphaél et Gambrinus ou I’Art dans la Brasserie. Frontispice de
Marcellin Desboutin. Illustrations De Pille, G. Jeanniot, Dantan, Félix Régamey, Mars, Jules Adeline,
Auguste Viollier, Coll-Toc, Fernand Fau. Paris, Louis Westhausser,, 1886; in-8, faux-titre, frontispice, titre,
xxii-[1]-326 pp., 7 planches et de nombreuses illustrations dans le texte, dont plusieurs a pleine page coloriées,
relié demi-chagrin vert-lierre, dosq a nerfs, pieces de titre maroquin blond. 260 €

Edition originale. Bitting 197 - Maggs 550 - Oberlé-Fastes 1126: « Trés recherché. Un des meilleurs ouvrages
sur les brasseries, tavernes, cafés et caboulots de France, d’Allemagne, d’Alsace et de Suisse. Il contient
les monographies des principales brasseries de Paris, des ¢tudes sur la biére, I’art des brasseries, les clients
célebres, les caves allemandes, les poéles a faiences historiées, les décorations des brasseries et cafés ... ».
En frontispice, une eau-forte originale de Marcellin Desboutin, 7 planches hors-texte, 71 illustrations et 51
vignettes dans le texte en noir et en couleurs.

103. | GRAVURE |. « Halte a auberge » d’aprés Meissonier ( 1878 ), gravée et signée par Alf. Boilot.
(Paris, vers 1890); 39 x 33 cm hors marges. 100 €

11



Librairie Henri-Pierre Millescamps - Périgueux

104. GRAY ( Peter ). The Mistress Cook. London, Faber & Faber, 1959; in-8, 344 pp., reliure éditeur,

jaquette. 20 €
105. GRIGSON & BLACK. Organic. A new way of eating. London, Headline, 2001; in-4, 256 pp., illustra-
tions, reliure éditeur, jaquette. 25¢€

106. GUERARD ( Michel ). Cuisine Gourmande Translated and adapted by Caroline Conran. London,
MacMillan, 1978; in-8, 448 pp., illustrations hors-texte en couleurs et en noir dans le texte, reliure éditeur,
jaquette. 12 €

107. GUILLIN ( R.). Analyses alimentaires. Composition et analyse des produits alimentaires, re-
cherches des falsifications. Paris, Bailliére, 1926; in-12, 429 pp., broché. 20€

108. GUYOT ( Jules ). Culture de la vigne et vinification.
Deuxiéme édition. Paris, Librairie Agricole, 1861; in-12, viii-
418 pp.,broché. 30€

venThue 2 109. GUYOT ( Jules ). Culture de la vigne et vinification.

= Deuxiéeme édition. Paris, Librairie Agricole, 1861; in-12, viii-
418 pp., demi-basane verte de I’époque. (traces de mouillures
claires et quelques rousseurs). 50€

’\
Il

110. HANSI. 5 menus doubles. Vues d’Alsace. Fac-simile
d’aquarelles par J.-Jacques Waltz . Mulhouse, Ch. Bamy,
vers 1920; 5 menus en couleurs, format 10,5 x 15,7 cm,
pochette imprimée en rouge. 70 €

Z

111. HANSI. Six Menus Alsaciens dessinés par J. Jacques Waltz . Mulhouse, Charles Bamy, vers 1920; 6
menus vierges en couleurs, format 11,5 x 19,8 cm, sous enveloppe imprimée en couleurs. 140 €

112. HAUSCH ( Bruno ). The Culinary Chronicle. The Best of SOUTHERN FRANCE. Cuisine. N°5.

Burgdorf/Switzerland, Opt Art Lizenz AG - Hédecke,, 2002; grand in-4 (31,5 x 25 cm.), 495 pp., illustrations,
relié toile bleue, titre en jaune et orangé sur le dos le premier plat, grande composition en orangé sur le second
plat, étui décoré. ( exemplaire neuf). 140 €

Version FRANCAISE et ANGLAISE de ce Cinquiéme volume de cette luxueuse publication de la grande
cuisine du monde. 150 recettes et 500 illustrations. Texte Frangais et anglais.

113. HAYWARD ( G .). Manuel de cuisine. A 'usage des cours professionnels, écoles ménagéres, pen-
sionnats et maitresses de maison. Lausanne, Payot, 1927; in-8, 378 pp., cartonnage éditeur illustré. 20 €

114. HEATH ( Ambrose ). New Dishes for Old. Food value & substitute recipes. London, A. & C. Black,
1942; in-12, 95 pp., reliure éditeur, jaquette. 30€
First edition. Original cloth binding in dust jacket.

115. HEDDLE ( Enid Moodie). Story of a Vineyard Chateau Tahbilk. Illustrated by Harold Freedman.
Melbourne, FW. Cheshire, s.d. (1960); petit in-4, 74 pp., illustrations, reliure éditeur. 30 €

116. HENDERSON (Alexander ). The History of Ancient and Modern Wines. London, Baldwin, Cradock,
and Joy, 1824; in-4, fx-titre, titre, xvi pp., 1 f., 408 pp., 1 tableau dépliant, veau blond de I’époque, double filet
doré¢ et roulette d’encadrement sur les plats, dos a nerfs orné, piece de titre, tranches marbrées. (picce de titre

endommagée, mors fendus). 1700 €

A very important wine book, the first in English to describe the history of wine in detail. Gabler G-23790.
First edition in a contempory binding.

117. HERBODEAU ( E.-A. & Paul THALAMAS ). Georges-Auguste Escoffier. London, Practical Press,
1955; in-8, 128 pp., 30 planches hors-texte, reliure éditeur, jaquette. 20 €

12



Achat - Vente - Expertise

118. HERMANN ( Marie-Thérése ). La cuisine paysanne de Savoie. La vie des fermes et des chalets
racontéé par une enfant du pays. Philippe Sers, 1982. In-4, 256 pp., 67 illustrations en noir et blanc, reli¢
pleine toile ornée de ’éditeur. 40 €
119. HORSIN-DEON ( Paul). Traité théorique et pratique de la fabrication du sucre. Guide du chimiste-
fabricant. Paris, E. Bernard e t Cie, 1882; grand in-8, xvi-640 pp., 5 planches dépliantes, 128 figures dans le
texte, demi-chagrin rouge de I’époque, dos a nerfs, caissons de filets dorés. ( rares rousseurs claires ). 160 €

Edition originale rare. ( Bitting 234 pour « Nouvelle édition » ).

120. ISNARD ( Léon ). La gastronomie africaine. Paris, Albin-Michel, s.d. ( circa 1930 ) ; in-12, 470 pp.,
relié pleine toile brique moderne, couvertures conservées. ( papier jauni ). 90 €

121. JAFFREY (Madhur ). Far Eastern Cookery. London, London, Guild Publishing, 1989; in-8, 304 pp.,
planches en couleurs hors-texte, reliure éditeur, jaquette. (Original cloth binding 